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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kohteessa on omavalvontajarjestelma ja kirjallinen omavalvontasuunnitelma oli tarkastettavissa.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tilat ja rakenteet ovat puhtaat ja tilat ovat jarjestyksessa.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston pinnat, kalusteet, laitteet ja tyévalineet ovat puhtaita. Siivousvélineet ovat
hyvakuntoisia ja puhtaita.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti ja toiminta elintarvikehuoneistossa on
jarjestetty siten, ettei ristikontaminaatiota tapahdu elintarvikkeiden kasittelyn aikana.

4.2. Késihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kohteessa on toimiva kasienpesupiste, joka on varusteltu kasienpesuaineella ja kasipyyhepapereilla.

4.3. Tyovaatteet



Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
Henkilékunnalla on puhtaat, ty6hén soveltuvat vaatteet ja suojavarusteet.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA

5.4. Sulattamisen, jadhdyttamisen ja jdadyttamisen hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Sulatus ja jadhdyttaminen toteutetaan hygieenisesti. Kohteessa sulatetaan lihaa kylmitsséa suojattuina
ja jaadhdytetaan viikonlopulle valmistettuja ruokia jadhdytyskaapissa.

5.5. K&arimisen ja pakkaamisen hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kéareet, pakkaukset ja kuljetuslaatikot ovat puhtaita ja eheité. Elintarvikkeiden k&ariminen ja
pakkaaminen toteutetaan hygieenisesti toimintaan soveltuvassa tilassa.

5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet sailytetdan soveltuvissa olosuhteissa lainsdadannén mukaisesti.
Varastossa olevat tuotteet ovat jarjestyksessd, sailytysajat ovat hallinnassa ja varastonkierto toteutuu.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on lampomittari lampétilojen seurantaan ja jadhdytettyjen tilojen ja kalusteiden lampdtilat ovat
sellaiset, etta elintarvikkeiden lampdtilat pysyvat lainsdaadannén vaatimusten mukaisella alueella.
Omavalvonnan lampdtilakirjanpito on riittdvaa ja lampotiloissa ei ole poikkeamia.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden jaahdytys- ja sulatusprosessit ovat hallinnassa. Jadhdytyskirjanpito on riittavaa ja
lampdtilat ja jAdhdytysajat ovat lainsdadanndssa maaritetyn mukaisia. Jadhdytyslaitteisto on toimintaan
nahden sopiva ja riittava. Sulatus toteutetaan kylmidssa.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kohteessa on kaytdssa kolme pakastinta. Pakkasvarastot on taytetty asianmukaisesti ja pakasteiden
lampdtilakirjanpito on riittavaa. Lampdtilat ovat lainsaadannén mukaiset ja lampdtiloissa ei ole
poikkeamia.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET

10.1. Erillaan pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erillaén pito ja ristikontaminaation hallinta ovat
vaatimusten mukaisia. Erityisruokavaliotuotteet annostellaan erillisiin astioihin, merkitdan ja kootaan
tarjoilukéarryn alahyllylle ennen pakkaamista.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimipaikan kayttamat pakkausmateriaalit ja elintarvikekontaktimateriaalit soveltuvat elintarvikekaytt6on
ja niissa on soveltuvuutta osoittava merkinta ("elintarvikekayttdon”) tai malja-haarukkatunnus. Kaynnilla
tarkastettiin kohteessa kaytettavia elintarvikekontaktimateriaaleja, jotka oli merkitty malja-
haarukkatunnuksin.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden vastaanottokaytannot ovat riittvat. Vastaanotettavat elintarvikkeet tarkastetaan ja
vastaanotettavien elintarvikkeiden lampdétiloja seurataan. Lampétilamittaustulosten kirjaaminen on
riittdvaa ja lampotiloissa ei ole poikkeamia.

15.4. Elintarvikkeiden kuljetusten lampétilahallinta

Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Elintarvikkeiden kuljetusten lampétilaseurannassa on pienia puutteita.

Havainnot ja toimenpiteet

Lampdétilat mitataan paivittain kuumana kuljetukseen lahetettavista ruuista seké viikonlopun kylmana
kuljetettavista paaruuista. LAmpdtilamittaukset ja -kirjanpito tulee tehd& my6s muista kylmana
kuljetettavista elintarvikkeista, kuten salaateista.

Muutoksena edelliseen tarkastusajankohtaan, kohteen kuljetusajat ovat lyhentyneet ja ovat nykyaéan
noin tunnin mittaisia. Kohteella on nykyaan kaytdssa kolme autoa, joille kuljetukset on jaettu.
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperdisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Jaljitettéavyysasiakirjoja sailytetdédn kohteessa. Jaljitettavyystiedoista ilmenee vastaanottamisten
paivamaarat, elintarvikkeiden nimekkeet ja maara ja kuitteja sailytetdan vahintd&n vuoden verran.

16.6. Takaisinvedot

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Takaisinvetoihin varautuminen siséltyy omavalvontasuunnitelmaan ja tarjoaa riittdvat toimintaohjeet
takaisinvetojen varalle.

16.9. Eldinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

ks. kohta 16.1

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO
18.1. Oiva-raportin esillapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Sovelletut sddnnokset

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Elintarvikelaki 297/2021

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021
Ruokaviraston maarays elintarvikevalvonnan valvontatiedoista 12/2021

Maksu 130,00 €

Maksuperusteet

Elintarvikelaki 297/2021, 73 § Hameenlinnan kaupungin ymparistéterveydenhuollon taksa,
Hameenlinnan kaupunginvaltuusto 21.03.2022 § 37

Tarkastaja Suvi Martikainen
TERVEYSTARKASTAJA
+358406818893
suvi.martikainen@hameenlinna.fi
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Jakelu Toiminnanharjoittaja
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Senaste inspektion
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Lokalernas, ytornas och redskapens renhet
o Henkildkunnan toiminta ja koulutus / *
Aikaisemmat tarkastukset * Personalens arbete och utbildning
Tidigare inspektioner
Elintarvikkeiden tuotanto- tai kasittelyhygienia / > @

Livsmedlens produktions- eller hanteringshygien
15.05.2023
Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta / P @
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Korjattavaa / Sparbarheten och aterkallelserna
Bor korrigeras
Oiva-raportin esillapito / ’ @
@ Hueno / Dalig Oiva-rapportens presentation

Heikoin tulos maaraa arvosanan ¢« Samsta resultat bestammer vitsordet

Huomiot * Observation

Elintarvikkeiden kuljetusten lampétilaseurannassa on pienia puutteita.
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